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Vince la Gara Nazionale per ITT ad mdmzzo Chimica e Materiali che Lanno prossimo si terrg a Castellana

Giovanni rlport

II 18cnne castellanese Gio-
vanni Pellegrino, studente
dell'TTT “Luigi Dell’Erba”, ha
partecipato a meta maggio al-
la 17" edizione della Gara Na-
vionale per Istituti Tecnici
Teenologici ad indirizzo Chi-
mica ¢ Materiali classifican-
dosi al.primo posto. La mani-
festazione & stata organizzata
dal Ministero dell’ lc;u uziong,
“dell’Universita e della Ricer-
ca all’'lSS “Gastaldi-Abba” di
Genova, istituto vincitore
della precedente edizione, e
ha visto la partccipazione di
36 Ismuu di tutta Italia, ognu-
no rappresentato dal miglio-
re studente del quarto anno.
La manifestazione non & solo
semplice espressione di com-
petizione tra gli studenti, ma
soprattutto occasione di in-
contro, confronto ed espe-
rienza poiché porta alla cono-
scenza di altre realta di scuo-
le alivello nazionale. La diri-
gente scolastica Teresa Turi,
avuta la notizia in antcprima
dal collega genovese, si & su-
bito comphmcn tata con Gio-
vanni ¢ con il prof. Andrea
Fanelli, che lo ha séguito nel-
la prcparanono grazic a un
progetto inscrito nel PTOF,
La dirigente, inoltre, ha evi-
denziato come questi risulta-
tisiano il frutto dell'impegno
della famiglia dello studente,
che lo segue con costante at-
tenzione, e di tutto il perso-
nale docente ¢ non docente,
che in qucst: anni hanno cu-
rato Pellegrino nella crescita
umana ¢ culturale. In partico-
lare i docenti che lo-hanno

Giovanni Pellegrino con la dirigente Turi.e i proff. Fanelli e Gonnella

guidato nella sua prepara-
zione, specialmente quelli
delle materie chimiche,
proff. Giampaolo Gabricle,
Maria Rotolo, Stefano Netti,
Maria Cristina Antonicelli,
Giuseppe Gonnella, Glusep—
pe Tutino e Rosa Delliturri.
A Genova Giovanni ha soste-
nuto due prove. La prima il
10 maggio di tipo multidisci-
plinare, che si e svolta all’l-
stituto Italiano di Tecnolo-
gia, della durata di cmque
ore e che consisteva nella ri-
soluzione di 100 quesiti a ri-
sposta multipla, riguardanti
le varie discipline di indiriz-
70 (Analisi Chimiche, Tecno-
logie Chimiche ¢ Chimica
Organica e Biochimica). La
scconda di tipo pratica 111
maggio, sempre della durata
di cinque ore, prevedeva la
deferminazione quantitativa
della concentrazione di clo-
ruri in un campione e nell’e-
laborazione di una breve re-

Inaugurato Porto estivo
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Contmua il fellce esperlmento deII’orto di famlgha, pro-
mosso da Paolo Meuli nella cornice della Masseria
Camerlengo. La formula & semplicissima: le famiglie inte-
ressate sottoscrivono un contratto in base al quale otten-
gono la disponibilita di un orto stagionale a loro riservato.
L'orto, completamente biologico, viene poi preparato e
irrigato da Paolo e dai suoi collaboratori e agli “orto!am”‘
resta solo il piacevole compito di passare dalla masserla
per raccogllere i freschissimi prodotti. Nei giorni scorsi c’é
stata Iinaugurazione dell’orto estivo, alla presenza anche
dell’assessore alle attivita produttive Vanni Sansonetti.

e

lazione tecnica. Per decretare
il vincitore la commissione
tecnica, costituta da un ispet-
tore dell’Ufficio Scolastico
Regionale, da un dirigente di
un’azienda genovese, dal di-
rigente scolastico ¢ da quat-
tro docenti dell’istituto orga-
nizzatore, ha quindi somma-
toi punteggi delle due prove
In questi giorni & stata resa
pubblica la classifica di meri-
to che ha visto lo studente
dell'ITT “Dell’Erba” classifi-
carsi al primo posto. Pelle-
grino avra un premio in de-
naro, cosi come previsto dal
MIUR per la “Valorizzazione
delle Eccellenze”, inoltre sia
lui che l'istituto riceveranno
dal Ministero un attestato di
merito. L'TTT “Luigi Dell’Er-
ba” avra poi nel 2019 il com-
pito, su mandato del MIUR,
di organi//are la 18" edizio-
ne della Gara Nazionale per
Istituti Teenici Tecnologici
ad indirizzo Chimica ¢ Matc-
riali. Sara la terza volta in
quanto lo ha gia fatto nel
2011, visto che I'edizione del
2010 fu vinta da Danicla Lo-
rizio, e nel 2007, dopo il suc-
cesso di Vincenzo Grande

. nell’edizione 2006.

a il titolo al “De]l’Erba”

Donati dall’Associazione Cuochi all’Alberghiero
Quattro form per gli alunni

La donazlone dell’Assocnazmne Cuochi “Trulli e Grotte"

L a scorsa settimana I’ As-
sociazione Cuochi “Trul-
lie Grotte” ha consegnato in
dono all'Istituto Alberghiero
¢ Tecnico Economico “Con-
soli-Pinto” quattro forni a
microonde. “L‘associazione
vuole rendere questo omaggio
agli allievi - ha dichiarato il
presidente, lo chef Pasquale
Fatalino - - per agevolare la loro
formazione in cucina. Un pen-
siero che facciamo a sequito del-
la grande disponibilita dellisti-
futo Alberghiero e della collabo-
razione profusa mglr’ anni nei
nostri confronti”. Il dirigente
scolastico Giuseppe Verni
ha apprezzato Vomaggio da
destinare alle cucine, che
permettera agli studenti di
lavorare con apparecchiatu-
re innovative ¢ sofisticate.
“Unascuola che si proictia ver-
s0 il futuro - ha affermato - ne-
cessita di un aggiornamento

continuo, non solo dal punto di
vista teerico ma anche pratico.
Per questo si ha ['esigenza di*
dotare i laboratori di attrezza-
ture nuove, fmr"fromh call’a-
vanguardia”. E in quest’ottica
che l'istituto alberghiero, il
quale gia pud contare su sei
laboratori di cucina, uno di
pasticceria e sei di sala e ven-
dita tutti attrezzati, ora am-
plia la propria dotazione
strutturale grazie al forte le-
game con le realta associati-
ve del territorio.
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